
MENU DI SILVESTRO 2023 
 

ROASTBEEF / GORGONZOLA 
Roastbeef / Gorgonzola  

Roastbeef / gorgonzola cheese 
 

 
 

TONNO / WASABI / AVOCADO / GRISSINI 
Thunfisch / Wasabi / Avocado / Grissini  

Tuna / wasabi / avocado / grissini 
GRÜNER VELTLINER SMARAGD 

2021 DOMÄNE WACHAU TERRASSEN 
 

 
 

CREMA DI PASTINACA / GAMBERETTO / CRESCIONE  
Pastinaken-Crèmesuppe / Garnele / Kresse 

Parsnip cream soup / prawn / cress   
 

 
 

RAVIOLI AL FEGATO DI VITELLO / BURRO AL TIMO / CIPOLLA ARROSTITA  
Kalbsleberravioli / Thymianbutter / Röstzwiebel  
Veal liver ravioli / time butter / roasted onion 

GUADO AL TASSO 2020 D.O.C. SCALABRONE 
(Cabernet-Sauvignon-Merlot) TOSCANA 

 

 
 

SORBETTO AL CASSIS CON SPUMANTE  
Cassissorbet mit Sekt 

Cassis sorbet with sparkling wine 
 

 
 

LOMBATA DI MANZO ARROSTITO ROSA / SALSA AL PEPE / 
GRATIN DI PATATE / CAVOLFIORE  

Rosa gebratenes Beiriedsteak / Pfeffersauce / 
Erdäpfelgratin / bunter Blumenkohl  

Pink fried sirloin steak / pepper sauce / potato gratin / multicolour cauliflower  
MERLOT 2014 D.O.C.G. TENUTE PLANETA SICILIA  

 

OPPURE / oder / or 
 

FILETTO DI ROMBO ARROSTITO / SALSA ALL’ASTICE / 
TAGLIOLINI AL BURRO / BROCCOLI 

Gebratenes Steinbuttfilet / Hummersauce / Buttertagliolini / Brokkoli 
Fried turbot fillet / lobster sauce / Buttered tagliolini / broccoli  

CHARDONNAY 2020 I.G.T. LA PIETRA, CABREO RUFFINO TOSCANA 
 

 
 

MOUSSE ALL’ AMARETTINI / ESPRESSO AL RUM / CARAMELLO 
Amarettini mousse / Rum Esspresso / Karamel 
Amarettini mousse / rum espresso / caramel  

LA TUNELLA VERDUZZO COLLI DEL FRIULI 
 
 

EURO 135,00 PER PERSONA  IVA E COPERTO INCLUSO 
Euro 135,00 pro Person inkl. aller Steuern und Gedeck  

Euro 135,00 per person, including taxes and cover  
EURO 189,00 PER PERSONA VINI INCLUSO  

Euro 189,00 pro Person inkl.Weinbegleitung  
Euro 189,00 per person, including wine 


